SODERTORNS
MILJO- & HALSO-
SKYDDSFORBUND

Nar du ansdoker om stadigvarande serveringstillstand

For att Sodertorns miljo- och halsoskyddsforbund ska kunna bevilja dig tillstand att servera
alkoholdrycker maste vissa grundlaggande krav for serveringstillstand vara uppfyllda.

Tank pa att:

Ldmna in ans6kan med alla efterfragade handlingar.

Handlaggningstiden ar tva till tre manader nar ansokan ar komplett.

Uppgifter eller handlingar som saknas ger langre handlaggningstid eller risk fér avslag.
Ansokningsavgiften faktureras separat.

Om det ar en ny restaurang, agarskifte eller det har gjorts stérre ombyggnader vill vi garna besdka
restaurangen innan beslut fattas.

e Foretaget ska vara moms- och arbetsgivarregistrerat eftersom serveringstillstandet kopplas till
bolaget (AB, HB, naringsidkare) och lokalen.

Uppgifter fran andra myndigheter

Vi begar alltid in yttranden fran Skatteverket, Polismyndigheten och Sédertérns brandférsvars-forbund,
samt i vissa fall andra myndigheters synpunkter, sassom Kronofogdemyndigheten. Du far alltid maojlighet
att lasa och lamna synpunkter pa yttranden innan beslut fattas.

Under drendets gang kan vi komma att begéra att du skickar in fortydliganden eller handlingar, till
exempel vad sdkanden levt av i samband med uppgift om laga deklarerade inkomster.

Anvisningar och handlingar som ska skickas med ansékningsblanketten

J Lokalens lamplighet ur brandsdkerhetssynpunkt

. Fullmakt for eventuellt ombud.

. Agarférhallanden.

. Finansieringsplan och styrkande finansiering.

J Resultatbudget.

J Hyres- eller arrendekontrakt for restaurang.

J Tillstandsbevis for uteservering, dans eller annat evenemang.
. Meny med varierat utbud mat, dryckesmeny och nattmeny.
. Verksamhetsbeskrivning.

. Ritning 6ver serveringslokaler och uteservering.

. Personalbemanning och serveringsansvarig personal.

J Kopia pa beslut om du beviljats bygglov.

J Kopia pa beslut om livsmedelsregistrering.

Sokandebolagets dgarforhallanden ska alltid styrkas
Aktiebolag ska bifoga aktiebok och bolagsstimmoprotokoll. Ags aktiebolaget av annat aktiebolag ska
aktiebok for det senare aktiebolaget ocksa bifogas.

Handels- eller kommanditbolag ska bifoga bolagsavtal. Om bolagsavtal saknas anges detta samt att ni
skriftligen ska kunna styrka bolagets andelar mellan dgarna.

Ingar bolaget i en koncern ska en organisationsskiss bifogas dar dagarférhallandena mellan de
forekommande bolagen framgar samt vilka fysiska personer som ar slutliga dgare.

Om foretradare varit inblandad i konkurs ska forvaltarberattelse samt personlig redogorelse for
omstandigheterna kring konkursen bifogas.



Finansieringsplan och styrkande av finansiering

Du ska visa hur du har fatt tillgang till hela kapitalinsatsen genom att redogdra for varifran du har fatt
pengar for att kopa eller starta din restaurangverksamhet. Det gor du genom att exempelvis ldmna in
kopia av lanehandlingar, kontoutdrag eller liknande. Detta galler dven om restaurangen ska renoveras.

Av finansieringsplanen och bifogade verifierade handlingar ska flodet av pengar kunna foljas bakat. Det
innebar att vi ska kunna se pengarnas ursprung i leden bakat. Det ar till exempel inte tillrackligt att visa en
kvittens pa mottagen képesumma, eller en postvaxel pa motsvarande summa om det inte samtidigt gar
att folja kapitalet bakat i tiden via kontoutdrag och liknande.

Ar det frdga om privata langivare ska det framga varifran dessa personer fatt kapitalet. Vid eventuellt 1an
fran en leverantor ska avtalet i sin helhet inklusive bilagor bifogas. Képeavtal och lanehandlingar maste
ocksa vara undertecknade.

Resultatbudget med intakter och kostnader

Du ska aven lamna in en uppskattad resultatbudget dar intakter och kostnader framgar for det forsta
verksamhetsaret. Dar ska du bland annat uppskatta forsaljning av mat dar varje typ av alkoholdryck och
lattdrycker med mera du soker tillstand for ar specificerat.

Avtal for att anvanda lokalen

Du ska visa att du har ratt att anvanda lokalen till restaurangverksamhet. Det gor du genom att skicka
kopia av undertecknat hyreskontrakt eller bevis pa att du dger fastigheten. Hyr du restauranglokalen i
andra hand (arrende) skickar du med en kopia av undertecknat hyresavtal och ett skriftligt godkdnnande
fran hyresvarden (fastighetsagaren).

Uteservering, dans och andra evenemang
e Uteservering — skicka in skriftligt godkdannande fran fastighetsagaren och om det ar offentlig mark,
bifoga tillstandsbevis for anvandande av offentlig plats (Polisen)
e Dans eller annat evenemang — skicka in tillstandsbevis for offentlig tillstallning (Polisen)

Meny med varierat utbud mat

Restaurangen ska erbjuda ett varierat utbud mat. Maten ska vara lagad eller pa annat satt tillredd. Det ska
finnas saval forratter som huvudratter och efterratter att valja bland. Det racker till exempel inte med bara
sallader och smorgasar. Restaurangen ska dven salufora lattdrycker.

Skicka med kopia av meny pa matratter och dryckesmeny samt om sadan finns, en sarskild nattmeny som
borjar galla efter 23:00.

Soker du tillstand enbart for pausservering behover du inte servera mat.

Verksamhetsbeskrivning och ritning 6ver serveringslokaler
Beskriv vilken malgrupp restaurangen riktar sig till, oppettider, aldersgranser, forekomst av underhallning
sasom karaoke, dans med mera.

Pa ritningen markerar du med fargpenna de omraden dar alkoholservering kommer att vara tillatet. Har
du uteservering ska daven det omradet markeras samt beskriv pa vilket satt uteserveringen kommer att
vara avgransad.

Personalbemanning och serveringsansvarig personal
Beskriv det totala antalet personal som kommer att arbeta i rorelsen. Det ska alltid finnas minst en
serveringsansvarig person eller tillstandshavaren nar servering av alkoholdrycker sker.



Tillstandshavaren eller av denne utsedd serveringsansvarig person ska ha tillsyn éver alkoholserveringen och
vara narvarande pa serveringsstallet under hela serveringstiden.

Serveringsansvariga personer ska vara 20 ar fyllda. Du ska alltid anmala till kommunen vilka personer som ar
serveringsansvariga personer. Om nagon serveringsansvarig slutar ska du meddela det till kommunen.

Bygglov

Vid nyproduktion och de flesta fall av ombyggnation kravs att du har fatt bygglov. Kontakta din kommun for
information och ansékningsblanketter: Haninge kommun om bygglov, Tyres6 kommun om bygglov
alternativt Nynashamns kommun om bygglov.

Om det rader anmalningsplikt for aktuell atgard enligt plan- och bygglagens 10 kap 34 §, ar det
stadsbyggnadsnamndens slutbesked om att byggnaden far tas i bruk som ska skickas in fore det att
serveringstillstand kan beviljas.

Livsmedelsregistrering
Kom ihag att registrera koket och skicka med kopia pa beslutet: Blankett for anméalan om registrering och
riskklassning av livsmedelsverksamhet.

Kunskaper i svensk alkohollagstiftning

For att fa eller behalla ett serveringstillstand kravs att du har tillrackliga kunskaper i svensk
alkohollagstiftning. Vid utbyte av personer i ett bolag som har serveringstillstand kravs att det fortsatt finns
tillrackliga kunskaper i bolaget. Har efterfragas i forsta hand dgarnas kunskaper. For storre féretag dar dgarna
inte sjalva deltar i den dagliga driften av restaurangen ska restaurangchef eller motsvarande uppfylla
kunskapskraven.

Huvudregeln ar att alla som ansdker om serveringstillstand maste goéra Folkhadlsomyndighetens kunskapsprov
om alkohollagstiftningen. Kravet pa kunskaper géller for minst hélften av dgarna och de eventuella
bolagsforetradarna, samt andra personer med betydande inflytande i rorelsen.

Om du redan har godkants i Folkhdlsomyndighetens kunskapsprov senast tre ar tillbaka ska du skicka in kopia
pa kunskapsprovintyget.

Vid varje anstkan har du max tre tillfallen pa dig att klara kunskapsprovet. Om du inte blir godkand efter tre
ganger meddelas avslag pa anmalan.
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Ansokan - stadigvarande servering

SODERTORNS . o
MILJO- & HALSO- av alkoholdrycker till allmanheten
SKYDDSFORBUND

Sodertorns miljo- & halsoskyddsforbund
136 81 Haninge

Tillstand enligt 8 kap 2 § enligt alkohollagen (2010:1622)

Sokande

Namn Organisations- /personnummer

Utdelningsadress Postnummer och ort

E-post Telefon

Ansokan avser

] Nytt tillstand [ Agarskifte

Serverings- Namn
stalle
Adress Postnummer och ort
Serverings- Lokaler inom vilka alkoholservering ska ske inomhus och pa uteservering (bifoga ritning)
lokaler
Hogsta antal personer i serveringslokaler | Antal sittplatser i bordsavdelning/matsal
Serveringens |[Aretrunt [JUteservering []Pausservering [1Catering []Provsmakning [Trafikservering
omfattning
Arligen under perioden (fran och med —till och med) Under perioden (fran och med — till och med)
Servering till  [JAllmanheten []Slutet sallskap
[Istarkal [Ivin [OSpritdrycker [[]Andra jasta alkoholdrycker ( till exempel cider, mj6d)
Serverings- Onskad serveringstid:
tider Inomhus fran klockan till klockan Utomhus fran klockan till klockan
Verksamhet [ Tpisco [Livespelningar [1Trubadur [dDans [1Café [JPub- med musik [JPub- utan musik

[JHamtmat [[ISka sélja tobak

COvrigt:

[1Middag

Kunskaper i

[1Du som har serveringstillstand (i vilken kommun?)

alkohollagen ) _ . -
(] Du som har avlagt Folkhalsomyndighetens kunskapsprov senast 3 ar fran ansokningstillfallet
Postadress Besoksadress Telefon Fax E-post Webbsida
136 81 Haninge Rudsjoterrassen 5 08-606 93 00 08-606 93 01 miljokontoret@smohf.se www.smohf.se

SMOHF - ett samarbete mellan kommunerna Haninge ° Nyndshamn °Tyresd Version 2021-05-03
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Ovriga
upplysningar

[IDu vill skriva kunskapsprov, kontakt 6nskas med tillstandshandlaggaren for att boka en tid

Nar duskickarin denna blankett till Sodertdrns miljo- och halsoskyddsforbund kommer vissa personuppgifter om dig behandlas.
Kontakta oss for information om hur férbundet hanterar dina personuppgifter eller besok var webbplats www.smohf.se/gdpr

Ort och datum

Underskrift, firmatecknare Namnfortydligande

Ansokan skickas via e-post till miljokontoret@smohf.se eller per post till
Sodertorns miljo- och halsoskyddsforbund, 136 81 Haninge
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