Alkohollagens regler
Regler vid servering av alkoholdrycker

Alkohollagen giller for alla som deltar i forsdljning och servering av

alkoholdrycker och styr hur servering av alkoholdrycker bedrivs. Lagen ir

ocksd en del av den svenska alkoholpolitiken.

Reglerna finns for att begrinsa skadlig alkoholkonsumtion som exempelvis
berusningsdrickande, for tidig alkoholdebut, ordningsstérningar och andra

olagenheter. Sirskilt fokus liggs pa att personer under 18 ar inte serveras alkohol.

Forbundet dr tillstands- och tillsynsmyndighet med uppgift att se till att lagen
efterlevs. Tillsynspersonal ska alltid kunna legitimera sig. De har alltid ritt att
komma in pa restaurangen for att genomfoéra sin tillsyn.

Ansvar och kunskap

Personligt straffansvar

Alla som serverar alkoholdrycker har ett personligt ansvar. Det giller bade
foretagaren eller tillstandshavaren och serveringspersonal. Till exempel om en
servitor serverar en minderarig person alkoholhaltig dryck, sa kan servitoren
riskera boter eller i srskilt allvarliga fall domas till fingelse.

Goda kunskaper

Personal som arbetar med servering maste darfér ha goda kunskaper om reglerna

1 alkohollagen och vad dessa praktiskt innebar.

Tillstaindshavaren ansvarar for att personalen har nédvindiga kunskaper om
servering av alkohol. Ytterst dr det tillstandshavaren som ansvarar £6r hur
verksamheten skots och Overtradelser kan innebira meddelande om erinran. 1
allvarligare fall och vid upprepade overtridelser en varning.

Aterkallande av tillstind

I de allvarligaste fallen kan dven serveringstillstindet komma att dterkallas om
overtridelserna varit sidana att varning inte ar en tillrdckligt ingripande atgird,
eller om en eller flera varningar har tilldelats utan att de férhallanden som
téranlett varningen har rattats till.

Skriftlig alkohol- och drogpolicy

Som ett stéd fOr personalen bor restaurangen ha en skriftlig alkohol- och
drogpolicy med beskrivning och regler om hur verksamheten ska bedrivas.
Policyn bor ocksa beskriva hur problem ska undvikas och om de trots allt
uppkommer, hur de ska hanteras.

Serveringsansvarig

Den serveringsansvarige ska vara minst 20 ar och vara anmild till kommunen.
Restaurangen far inte limnas utan tillsyn. Det innebir att tillstindshavaren eller
serveringsansvarig ska finnas tillginglig pa restaurangen nir alkohol serveras, ha
god kontroll och uppsikt 6ver restaurangens serveringslokaler.
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18-arsgrans

Det ar inte tillatet att servera alkoholdrycker pé restaurang till ndgon som dr under
18 ar. Gisten mdste kunna styrka sin dlder och om den som serverar ar tveksam
ska han begira legitimation. Saknas legitimation ska servering vagras.

Man far inte heller servera om man kan anta att dryckerna kan komma att
overlaimnas till nagon som inte far bli serverad pa grund av for lag alder. Det kan
finnas anledning att vara speciellt uppmirksam da en person bestiller dt fler
personer eller da ett sallskap, dir underariga personer ingar, bestiller gemensamt.

Aldersgrinsen hindrar inte att man tar emot yngre gister men det finns en
skyldighet att se till att dessa inte serveras eller dricker alkoholdrycker. Ansvaret
tor detta ligger alltid hos den som serverar, aven om det finns dérrvakter som har
till uppgift att utfora alderskontroll vid entrén.

Diskriminering

Det ir forbjudet att vigra en gist att komma in pa restaurangen pa grund av
dennes kon, sexuella liggning, funktionshinder, etniska tillhérighet, religion eller
annan trosuppfattning. Det far inte heller finnas olika regler f6r min och kvinnor,
som t ex entrépriser eller aldersgrinser.

Ordning och nykterhet

Ansvarsfull alkoholservering innebir att serveringen ska avbrytas innan problem
uppstir. Motverka oordning i restaurang oavsett om den har samband med
alkohol eller nagot annat. Kraven pa ordning giller ocksa i restaurangens
omedelbara nirhet, till exempel pa trottoaren utanfér entrén.

Tecken pa onykterhet kan exempelvis vara att en person blir storande, somnar vid
bordet, raglar eller har svarighet att kontrollera sitt tal och upptridande i 6vrigt.

e Tillat inte gaster som dr onyktra eller paverkade av annat berusningsmedel
att komma in pa restaurangen.
e Servera inte mer alkohol till gist som blivit onykter och stérande.

e Prata med gisten, avvisa onyktra och storande gister fran restaurangen
eller om inget annat hjalper, utrym restaurangen.

Tiank pa att gaster kan upptrada stérande utan att vara paverkad eller att brottslig
verksamhet kan férekomma som exempelvis narkotika- eller haleribrott.

Lattdrycker ska ocksa erbjudas

Den gist som vill ha en alkoholfri dryck ska sjalvklart fa det och behandlas lika
vil som andra gister. Vid forsiljning av alkoholdrycker skall det darfor alltid
finnas alkoholfria alternativ f6r den som inte vill ha alkohol. Kravet ér att dir det
siljs starkol ska det dven finnas lattol, dar det siljs vin ska det finnas alkoholfria
viner och dir det siljs spritdrycker ska det finnas alkoholfria drinkar.
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Forbud mot gavor, forvaring och animering

Gavoforbud

For alla som siljer alkoholdrycker finns det ett generellt gaivoférbud. Om du vill
kompensera en gist for nagot sa ir det inte tillitet att bjuda pa alkoholdrycker.
Diremot kan du naturligtvis bjuda pa kaffe och en efterritt.

Forvaringsforbudet giller bade gister och personalen
Det ir inte tillatet att ta med sig egna alkoholdrycker. Endast drycker som kopts
in for servering i enlighet med alkoholtillstaindet far fGrvaras pa restaurangen.

Animering

Du fér inte paverka gisterna att bestilla alkoholdrycker. Det innebar att dtgirder
som innebir aktiv paverkan pa gisten att képa mer alkohol inte far fé6rekomma.
Ett exempel dar mangdrabatter av typen “kop tva betala for en”.

Happy hour

En tillaten rabattering ér sa kallad “happy hour”, vilket innebar att man tillfalligt
sanker priset pa en alkoholdryck om en matritt och en littdryck samtidigt ar
rabatterad. Att enbart rabattera alkoholdrycker dr diremot inte tillatet.

Krav pa mat och servering

Tillagad mat

Vid servering till allminheten ska lagad mat eller pa annat sitt tillredd mat kunna
serveras under hela den tid som alkoholdrycker serveras. Det innebir att det ska
finnas ett flertal savil forritter, som huvudritter och efterritter att vilja bland.
Efter klockan 23 kan det dock ricka med en ett fital enklare matritter.

Servering av mat och dryck

Begreppet innebir att restaurangen serverar mat och dryck som gisterna intar pa
restaurangen. Gister, personal eller tillstaindshavare fir inte ta ut alkoholhaltiga
drycker fran restaurangen. Tillstaindshavare och personal ska aktivt f6rhindra att
nagon tar med sig sidana drycker genom att servera i glas eller 6ppnad flaska.

Tillstandshavaren och hans personal ska aktivt forhindra att nagon dricker
”medhavda drycker” (se forvaringstérbud). Detta giller alltid pa restaurangen,
alltsa dven nir den iar stingd.

Brandséakerhet

Serveringslokaler dr ur brandsikerhetssynpunkt godkinda for ett visst antal
personer. Du fir inte slippa in fler gister 4n vad lokalerna dr godkinda for.

Utrymning av lokal

Restaurangen ska vara utrymd senast 30 minuter efter serveringstidens slut.
Serveringstiden framgar av restaurangens tillstindsbevis.
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